
Master‘s Selection John Dore 2

Artikel-Nr. Fl.-Größe Alkoholgehalt EAN-Code 
Flasche

EAN-Code 
Umkarton

510304 70 cl 62,3 % vol 5060184943161 5060104943178

Herstellung/
Facts

Bei diesem einzigartigen Rum handelt 
es sich um eine exklusive Abfüllung für 
Deutschland. Die Destillation erfolgte in ei-
nem John Dore Pot Still-Destillierapparat. 
Danach reifte der Rum 12 Jahre in Bour-
bon-Fässern.
Ein Rum für Kenner und Genießer.

Bouquet Zunächst liegen in der Nase Aromen von 
stark eingekochter Pflaumenmarmelade, 
gefolgt von dunkler Schokolade, Kaffee-
bonbons, Bittermandeln und Tannin.

Gaumen Herb-fruchtig und zugleich würzig. Noten 
von gebranntem Zucker, stark geröstetem 
Brühkaffee und Holz. 

Finish Langanhaltend, würzig, mit Anklängen von 
gebrannten Mandeln.


