Orendaine
Tequila GRAN ORENDAIN Reposado

Destillerie Orendain
Destillation Zwei Mal in Edelstahl- und/oder cop-
per pot stills
Rohstoff 100% Blaue Weber-Agave
Fermentation zwischen 48 und 72 Stunden
W | Lagerung im Unser Tequila wird direkt in Mexiko, in
j OR.ENM - Ursprungsland der Region des Tequila-Tals, gelagert

und gereift, um seinen urspringlichen
Charakter und seine héchste Qualitat
zu bewahren, bevor er in die Welt ex-
portiert wird.

Dieser Tequila reifte 11 Monate in Fas-
sern aus Weiliteiche aus Tennessee,
ex-Bourbon Cask.

Bouquet Gekochte Agave, getrocknete Bliten,
tropische Fruchtcremetarte, Vanille
HECHO EN MEXICO und Noten von schwarzem Pfeffer.

Gaumen Gekochte Agave, abgerundet durch
Datteln, Feigen, stiRe geréstete Ana-
nas, Vanille und Karamell.

(80 Prof)  40% Al. Vol

Finale Vollmundig und angenehm, mit einem
erdigen Nachklang.

Artikel- FI.- Alkohol- EAN-Code EAN-Code
Nr. Grofle gehalt Flasche Umkarton
750610 70 cl 40 % vol 7501079402137 17501079402776
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